Doradca

smaku
konfitura pomarahczowa
AEKSANDRA
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

pomarancze 8
cytryny 2
cukier 1 1/2szkl
Imbir mielony Prymat 2tyzeczki
skérka z pomaranczy i cytryn
whisky 1kieliszek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomarancze i cytryny wyszorowac i obrac ze skérek.Pokroi¢ je na duze kawatki i usung¢ pestki.Do
p6t szklanki wody doda¢ cukier i ugotowac syrop.Dodac pokrojone owoce oraz imbir.Smazy¢,az
masa stanie sie jednolita.Ze skdrek skroi¢ biaty migzsz.Nastepnie pokroic je na cienkie
paseczki.Doda¢ do masy owocowe]j i smazy¢,az bedg miekkie.Wla¢ whisky.Wymieszaé.Goracg
konfiture przetozy¢ do wyparzonych stoiczkéw.



