Doradca

smaku
Pierniki Swiagteczne Kasi
KASIA77
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

maka 1kg
miod 25 dag
margaryna 1 kostka
kakao 3 czubate tyzki
jajko 3 sztuki
cukier 25 dag
Soda oczyszczona Prymat 1 tyzeczka
amoniak 1 tyzeczka
kolorowa posypka 1 opakowanie
lukier do dekoracji
Przyprawa do piernika ciast i deseréw Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondu stopi¢ margaryne, doda¢ cukier, miéd, przyprawy i wymieszaé. Gdy przestygnie wbi¢
jajka, wsypac make, kakao i rozpuszczong w tyzce wody sode. Ponownie wymieszad. Ciasto
powinno by¢ luzne. Wyjmowad po trochu z miski na wysypang maka stolnice im wyrabia¢. Ciasto
rozwatkowac i wykrawac pierniczki. Piec w nagrzanym piekarniku ok 10 min w 210 stopniach. . Po
wyjeciu polukrowaé i ozdobi¢ wg uznania. Przechowywad w zamknietym pojemniku., aby zmiekty.



