
szpinak z mozarella

JOANNA132

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

szpinaku 0,5 kg

kulki mozarelli z zalewy 3 szt

plastrów szynki 10 szt

makaron grube rury 1 opakowanie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

szpinak umyć, odszypułkować i poddusić na patelni na łyżce masła aż odparuje woda, ostudzić,
pokroić dość drobno.
Szynkę i mozarellę pokroić w kostkę.
Wymieszać wszystkie składniki nadzienia, dodać pieprz (ja nie solę bo dużo soli jest już w szynce)
farszu wystarcza do nadziania całego opakowania rurek.
Polewam to beszamelem i zapiekam najpierw pół godziny pod przykryciem a potem posypuję
serem ii jeszcze zapiekamy 10 minut.


