Doradca

smaku
wotowina po burgundzku
KATE131
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
wotowina 1/2 kg
boczek wedzony 100 g
pieczarki 200 g
olej 2 tyzki
przecier pomidorowy 1 tyzka
bulion warzywny 1 kostka
wino czerwone 1 szklanka
cebula 1 szt
marchew 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

wotowine i boczek pokroi¢ w kostke,cebule, marchew i pieczarki w plasterki.boczek i wotowine
krétko podsmazy¢. na 2 patelni udus cebule,pieczarki i marchew,a nastepnie oprész
maka.podsmazone warzywadodaj do miesa i boczku.kostke rosotu rozpus¢ w 1 szklance wrzatku,
zalej nim mieso, dodaj wino i duz do miekkosci.pod koniec dodaj przecier, sél i pieprz.



