Doradca
smaku

Kruche babeczki z budyniem i owocami
ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKELADNIKI
maki krupczatki 2 szklanki
margaryny 15 - 20 dag
z6ttko jajek 2 szt
cukru pudru 2/3 szkl
budyniu waniliowego 1 opak
galaretki owocowej 1 opak
agrest
truskawki

maliny Swieze
jagody

czeresnie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wyrobi¢ ciasto nozem, a nastepnie szybko zagnies¢ rekg, zawing¢ w folie i wstawi¢ na 30 minut do loddwki.
Schiodzone ciasto podzieli¢ na pot, z kazdej czesci uformowac watek o $rednicy 3 cm. podzieli¢ kazdy na 16
réwnych plasterkéw i wylepi¢ nimi foremki babeczek.

Foremki utozy¢ na blasze i piec w goracym ok 220 stopni C piekarniku 15 - 20 minut na ztoty kolor.

Po upieczeniu ustawi¢ na stolnicy \"do géry nogami\", a gdy przestygna lekko uderza¢ trzonkiem noza w dno
foremek i wyjac¢ babeczki.

Nie rusza¢ dopdki nie ostygna.

Przyrzadzi¢ budyn wg przepisu na opakowaniu i lekko ostudzic.

Owoce umy¢, osaczyc.

Babeczki napetnia¢ budyniem bezposrednio przed podaniem, a na wierzchu utozy¢ owoce, polad tezejaca
galaretka (przygotowang w mniejszej o 1/3 ilosci wody, niz podana na opakowaniu).

Wstawi¢ do lodéwki na minimum 20 minut.






