Doradca

smaku
Drozdzéwka
KATARZYNA155
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
maka 1 kg
cukier 3/4 szklanki
mleko 1/2 litra
drozdze sSwieze 10 dag

margaryna 1/2 kostki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryne,mleko,cukier rozgrza¢ w garnku,ostudzi¢.Drozdze rospuscic w tym mleku,wla¢ do
,maki,doda¢ pozostate sktadnik, wyrabia¢ do potaczenia sie wszystkich sktadnikéw.

Kruszonka

1 szkl maki,10 dag margaryny,cukier waniliowy,3 tyzki cukru.Zagnies¢

Ciasto wytozy¢ na blache (nie wiecej niz 2/3 wysokosci blaszki) ,mozna potozy¢ owoce, posypac
kruszonka.Piec okoto 50 min



