Doradca
smaku

Sos z czarnej porzeczki z chrzanem

ASERET
- CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
15 MIN

SKELADNIKI
chrzan - utarty 3 tyzki
jabtko 1 szt
cukier do smaku
sél do smaku
porzeczki czarne 20 - 25 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przebrane porzeczki umy¢ i zmiksowac z matg iloScig przegotowanej wody.

Dodac chrzan i utarte jabtko, wymiesza¢, doprawic solg i cukrem.
Podawac do wedlin, drobiu lub kanapek.
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