Doradca

smaku
REMPRZEM
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 1-2
SKEADNIKI

placki tortilli 3
mieszanka meksykanska 1 puszka
ser z6tty 10 dag
przecier pomidorowy 1 mata puszka
cebula 1
sol i pieprz do smaku
maka ziemniaczana 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Tortille smazymy na patelni. Robimy sos pomidorowy. Kostke rosotowa rozpuszczamy w szklance
goracej wody zagotowujemy dodajemy koncentrat pomidorowy i zageszczamy maka. (do kubeczka
z jedna tyzka wody dodajemy tyzke maki ziemniaczanej i mieszamy)

Cebulke drobno pokrojong dusimy na oleju, dodajemy mieszanke meksykanska i na koniec
tuiczyka. Na podgrzang mase dodajemy pokrojony cienko w plasterki ser zétty i mieszamy az sie
wtopi w mase. Zalewamy sosem pomidorowym ale tylko tyle aby zwigza¢ mase.

Wktadamy farsz do plackéw tortilli i zawijamy. Naktadamy na gére ser z6tty i wktadamy na chwile
do piekarnikg bgdZ mikrofaldwki az sie ser roztopi. Mozna z wierzchu pola¢ sosem pomidorowym



