Doradca

smaku
Rogaliki z dzemem
MALGORZATA114
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 4 szklanki
masto 25 dkg
jaja 2 szt
biatko 1 szt
$mietana 2 tyzki
cukier waniliowy 1 szt
drozdze 5 dkg
dzem 1 stoik

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przesiang make posieka¢ z mastem,doda¢ drozdze,jajka,Smietane,cukier waniliowy,dokfadnie
wyrobic ciasto.starannie zawina¢ je w Iniang Sciereczke i wiozy¢ do duzego garnka z letnig
woda.gdy wyptynie wyjac je i rozwatkowad na placek grubosci 0,5 cm,pokroi¢ na kwadraty o
bokach ok.12 cm.posmarowa¢ placuszki dzemem,zostawiaja¢ wokét marginesu ciasta szerokosci
1-1,5 cm i zwing¢ je w ksztattne rogaliki.wierzch kazdego umoczy¢ w roztrzepanym biatku,po czym
zanurzy¢ w cukrze i utozy¢ na nattuszczonej blasze posypanej maka.rogaliki piec w temp.190
stopni celcjusza do chwili,az sie pieknie zarumienia



