Doradca
smaku

Ziemniaki po a\'la staropolsku

ASERET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
ziemniaki 1-1,2 kg
smalec 2 tyzki
Majeranek suszony Prymat 2 tyzeczki
cebula 1 szt
masto 1 tyzka
sos Tao tao sojowo grzybowy 1 tyzeczka
bulion 1-2 tyzki
oregano 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wyszorowane ziemniaki ugotowa¢ w mundurkach, przestudzi¢ i pokroi¢ w grube plastry.

Cebule obra¢ i pokroi¢ w p6tkrazki.

Plastry ziemniakéw przesmazy¢ na rozgrzanym smalcu.

Przesmazone przetozy¢ do zaroodpornego, wysmarowanego mastem naczynia, dodacd lis¢ laurowy,
wsypac cebule, przyprawic sola, pieprzem i majerankiem oraz oregano. Skropi¢ sosem tao-tao oraz
bulionem.

Wstawi¢ do piekarnika nagrzanego do 180 stopni C i zapieka¢ okoto 10 - 15 minut.



