Doradca
smaku

Sledzie w sosie chrzanowym.

HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

Smietana 18 proc 5 tyzek
majonez 5 tyzek
chrzan tarty 3 tyzki
filety Sledziowe 6 w oleju
natka pietruszki 1 peczek
sok z cytryny 1 tyzka
jajko ugotowane na twardo 3 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka siekamy drobnutko.Dodajemy natke pietruszki, sok z cytryny , smietane , majonez
doprawiamy sola , pieprzem , szczypta cukru i jeszcze dodajemy chrzan , mieszamy dokladnie i
odstawiamy do lodowki na 3 godz . Ukldamy kawalki sledzi na polmisku wylozonym liscmi salaty i
polewamy sosem . Schladzamy pol godz .



