
Dżem truskawkowy z morelami

CUKIERECZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

morele bez skórki i pestek 400 g

truskawki świeże 600 g

cukier 350 g

żelfix 3:1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Miąższ z moreli pokroić. Czyste truskawki bez szypułek włożyć do garnka dodać morele, wsypać
Żelfix 3:1 , wymieszać i zagotować. Wsypać cukier i gotować jeszcze 2-3 minuty. Mieszając do
zaniku piany(ewentualnie zebrać ją za pomocą łyżki)Dżem nałożyć do czystych wyparzonych
słoików, szczelnie zamknąć.Słoik postawić do góry dnem na 5 minut.


