
Sos żurawinowy

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

żurawina 1/2 kg

brandy 1 łyżka

cukier 2 łyżki

wino czerwone 100 ml

pieprz ziarnisty czarny Prymat 4 sztuki

Goździki całe Prymat 4 sztuki

Owoc jałowca cały Prymat 4 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jałowiec, goździki i pieprz czarny ziarnisty należy zmiażdżyć, przełożyć do rondelka z cukrem, zalać
winem i gotować przez około 5 minut. Następnie przecedzić, dodać do żurawiny i brandy. Gotować
przez około 2 godziny co jakiś czas mieszajac. Sos można podawać od razu po przygotowaniu lub
pasteryzować w słoikach.


