Doradca

smaku
Babcine faworki
AGATA17KO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
z6ttko jajek 4 sztuki
$mietana 4 tyzki
spirytus 1 kieliszek
smalec 1/2 tyZzki
cukier puder wedtug uznania
cukier waniliowy 1 torebka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make wysypac na stolnice, zrobi¢ wgtebienie, wbic¢ zéttka, wla¢ Smietane i spirytus. Zagnies¢ ciasto
na jednolita mase. Ciasto odstawi¢ na 1 godzine. Nastepnie cienko rozwatkowa¢, pokraja¢ na paski
dtugosci ok. 10 cm i szerokosci 4 cm. Kazdy pasek przecig¢ posrodku wzdtuz na dtugosci 4-5cm i
przewina¢. W rondlu rozgrza¢ smalec i smazy¢ po kilka faworkéw na jasnoztoty kolor. Usmazone
wyktada¢ na potmisek wytozony papierem w celu odsaczenia z ttuszczu. Jeszcze gorace posypac
cukrem pudrem wymieszanym z cukrem waniliowym.



