Doradca

smaku
Krupnik czeski
AGATA17KO
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
grzyby suszone 2 sztuki
kasza jeczmienna 1/2 szklanki
mieko 1/2 szklanki
maka 1 tyzka
sol, pieprz do smaku
z6ttko jajek 1 sztuka
wtoszczyzna 1 (z kapusta)
kosci wieprzowe 1-1,5 z miesem

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gotujemy kosci w osolonej wodzie przez 1-2 godziny lub do miekkosci. Wtedy mieso wyjmujemy i
obieramy. Na wywarze gotujemy kasze i pokrajane warzywa. Mleko rozbi¢ z maka i zéttkiem,
zaciggnad zupe, wtozy¢ pokrajane mieso. Przed podaniem posypac zielenina.



