Doradca
smaku

Qeusadillas z paluszkami surimi kukurydzg i ananasem.

PAULINAS86

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
placki tortilli Srednie 2 szt.
zotty starty ser 10 dkg.
zabek czosnku 1 szt.
kukurydza w puszce 1 tyzeczka
ananas z puszki 1 plaster
paluszki surimi 2 szt.
cebula czerwona 0,5 szt.

Tzatziki pikantny sos czosnkowy Prymat 10 (gesty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na tortille posmarowang oliwa, potozy¢ tyzeczke kukurydzy konserwowej, plaster ananasa
pokrojonego w czastki 1/8, paluszki surimi pokrojone na centymetrowe kawatki.Czerwong cebule
pokrojona w pidrka przesmazy¢ z drobno posiekanym zabkiem czosnku.Cebule z czosnkiem dodac
do pozostatych sktadnikéw.Catos¢ przykry¢ startym zéttym serem. Nakry¢ drugg tortillg i smazy¢
na suchej patelni az sie przyrumieniag.Pokroi¢ na cztery czesci. Podawac z gestym sosem tzatziki
lub $mietana.



