
Ogórki w zalewie musztardowej

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ogórki świeże 3 kg

woda letnia 4 szkl

ocet 10 % 1 szkl

sól 3 łyżki

Musztarda sarepska Prymat 5 łyżek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki obrac pokroic na części ułożyc do słoika ,dac do każdego słoika ziele angielskie ,liśc laurowy
,gorczyce,koper ,pieprz ,ząbek czosnku,kawałek chrzan i zalac zalewą .Zagoowac 10 minut,


