Doradca
smaku

Trufle z widrkami kokosowymi

SKEADNIKI

maka

mleko

cukier

kakao

masto

migdaty
biszkopty okragte

wiorki kokosowe

MARIOLA21
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 szklanka
1/2 szklanki
1/2 szklanki
2 tyzki

100 gram

1 garsc

kilka sztuk
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Do rondelka wla¢ mleko, wsypac¢ cukier i kakao- wszystko mieszac i gotowac na matym ogniu. Po
rozpuszczeniu cukru, zdja¢ rondelek z ognia i zostawi¢ do ostygniecia. Na suchg patelnie wsypac

make i prazy¢ jg na ztoty kolor. Nastepnie zestawi¢ make z ognia i przestudzi¢. Biszkopty i migdaty

pokruszy¢ np za pomocg blendera. Make wsypa¢ do miski i umiesci¢ do niej: mleko, margaryne,
troche widrkéw kokosowych i pokruszone biszkopty z migdatami. Wszystko razem wymieszac i

wstawi¢ do lodéwki do schtodzenia. Z masy formowac niewielkie kuleczki i obtacza¢ je w widrkach

kokosowych. Podawa¢ schiodzone.



