Doradca

smaku
Moje marynowane sliwki
ASERET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
H 5+

SKEADNIKI

sliwki wegierki 2 kg

cukier 50 dag
woda 1500 ml
ocet 500 6%

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z wody, cukru i przypraw i octu gotujemy syrop.

Umyte i wysuszone $liwki wktadamy do szklanego lub emaliowanego naczynia, zalewamy goraca
zalewa - syropem i odstawiamy na catg noc.

Czynnos¢ te, powtarzamy 4 razy odcedzamy syrop ze sliwek, doprowadzamy go do wrzenia i
zalewamy nim znéw sliwki.

Wystudzong marynate przetozy¢ do stoikéw i zamknag,



