Doradca
smaku

Wysmienity jabtecznik

AGATA17KO

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI
maka 2 szklanki
cukier 1 szklanka
masto 3/5 kostki
jajko 1 sztuka
cynamon 1/2 tyzeczki
rodzynki 5 dag
orzechy laskowe 5 dag
sol szczypta
jabtko kwasne 75 kilka szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z maki, masta, 3/4 szklanki cukru , jaj i soli zagnie$¢ ciasto. Wtozy¢ na dwie godziny do lodéwki.
2/3 ciasta cienko rozwatkowac i wytozy¢ na dno tortownicy. Spdéd ponaktuwac widelcem. Piec przez
15 minut w temperaturze 200 stopni C. jabtka umy¢, obraé ze skérki, podzieli¢ na ¢wiartki i usungé
gniazda nasienne. Dusi¢ przez 10 minut w niewielkiej ilosci wody z dodatkiem reszty cukru, soku z
cytryny, cynamonu, rodzynek i orzechéw. Na podpieczony spdd wytozy¢ uduszone jabtka.
rozwatkowad pozostate ciasto i przykry¢ nim jabtka. Piec 30 minut, potem ostudzi¢ nie wyjmujac
ciasta z tortownicy. Wierzch jabtecznika posypa¢ cukrem pudrem.



