Doradca

smaku
tort truskawkowy
IRENA13
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

w przyrzadzaniu + +

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki

* 2 galaretki truskawkowe

* 50 g zelatyny (2 i ¥2 szklanki wody do rozpuszczenia)

* 1 Y5 kg truskawek

* Y5 szklanki stodziku (ew. 1 szklanka cukru pudru)

* 6 opakowan serkéw homogenizowanych naturalnych (po ok. 150 g)

Przygotowanie

Owoce umy¢ i wytozy¢ na papierowe reczniki, by ociekty. Zelatyne zala¢ goraca woda. Odstawi¢,
aby sie dobrze rozpuscita. Od czasu do czasu wymiesza¢. Duza tortownice (Srednica 28-30 cm)
wyscieli¢ folig spozywcza. Serki przetozy¢ do duzej miski, doda¢ stodzik. Gdy Zelatyna sie rozpusci i
zacznie tezed, potaczy¢ jg z masa serowa. % kg truskawek pokroi¢ na ¢éwiartki i dodac do serka.
Delikatnie wymieszad i przela¢ do tortownicy. Wstawic¢ do lodéwki.

Galaretki rozpusci¢ w 4 szklankach gorgcej wody. Zostawi¢ do wystudzenia. Na stezatej masie
serowej szczelnie utozy¢ cate truskawki (szyputki odcigé tak, by owoce dato sie postawi¢ ,na
bacznosc”). Bardzo delikatnie zala¢ tezejgca galaretkg. Wstawi¢ do lodéwki na kilka godzin.



