
Szybkie leniwe

ASERET

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mleko w proszku 3 łyżki

jajko 2 szt

mąka 4 czubate łyżki

masło 2 łyżki

sól 1 łyżeczka

Bułka tarta klasyczna Prymat 1 łyżka

woda letnia 375 (przegotowana)

purée ziemniaczane 2 szkl

twaróg 25-30 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wysypać na stolnicę proszek ziemniaczany, przesianą przez sito mąkę, mleko w proszku, dodać
pokruszony ser.
Zrobić w środku dołek, wbić jaja i zarabiać masę czubkiem noża wlewając po trochu wodę.
Wyrobić ciasto, formować z niego wałki, spłaszczyć i kroić ukośne kluski.
Wrzucać na osoloną, wrzącą wodę, gotować przez kilka minut od wypłynięcia na powierzchnię.


