Doradca

smaku
Serdelki w ciescie
IWUSIA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI
serdelki 10 sztuk
jajko 1 sztuka
maka 1 szklanka
$mietana 2 tyzki
mleko 1 tyzka
drozdze swieze 2 dag
sol do smaku
olej do smaku
cukier 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z mleka, cukru i drozdzy robimy rozczyn, gdy zacznie zwieksza¢ swojg objetos¢ dodajemy do maki,
Smietany, z6ttka , olejem i odrobing soli. Wyrabiamy i rozwatkowujemy na cienki placek. Kroimy w
paseczki o grubosci ok 2 cm. Z kazdej serdelki Sciggamy ostonke a nastepnie ktadziemy na ciescie
posmarowanym biatkiem i zwijamy spiralnie. Wyktadamy na blaszke w odstepach i smarujemy
pozostatym biatkiem - zapiekamy na ztoty kolor. Polecam z ketchupem. Smacznego !!



