Doradca
smaku

Zimny serniczek

ASERET

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI

serek homogenizowany 75 dag
masto roslinne 25 dag
zé6ttka jaj 6 szt
cukier puder 30 dag
Zelatyna wieprzowa Prymat 159
galaretka truskawkowa 2 opak
mleko(stodkie) 375 ml
olejek waniliowy 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretki rozpuszczamy w gorgcej wodzie i mieszamy je do catkowitego rozpuszczenia.
Odstawiamy ja do ostudzenia, ale uwazamy by sie nie skrzepfa.

W goracym mleku rozpuszczamy zelatyne.

Masto ucieramy z cukrem pudrem.

Podczas ucierania masta dodajemy po jednym Zzéttku. Kiedy juz masa bedzie puszysta dodajemy
olejek waniliowy i serki homogenizowane.

Dodajemy do masy serowej chtodng Zelatyne i cato$¢ doktadnie mieszamy.

Na dno tortownicy uktadamy biszkopt upieczony z 1/2 sktadnikéw lub wyktadamy herbatnikami,
biszkoptami, czy krakersami zalewamy masg serowa.

Wstawiamy do lodéwki by masa stezata.

Na zimng mase serowg wylewamy lekko krzepnacga galaretke i odstawiamy na okoto 2, 5 - 3
godzin.

Do tego serniczka mozemy dodad bakalii, bedzie wtedy wspaniatym deserem na swigtecznym
stole .



