
pasta serowa z bazylią

GOŚKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ser żółty 20 dkg

musztarda ostra 1 łyżeczka

żółtko jajek 2 sztuka

śmietana 2 łyżka

bazylia świeża 2 łyżeczki

jaja 2 sztuka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane jaja na twardo ostudzić i wybrać żółtka. Ser zetrzeć na małym tarku i wymieszać z
żółtkiem. Dodać śmietanę i musztardę, przyprawić. Bazylię posiekać i dodać


