
Pasta z makreli

IWUSIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

makrela wędzona 1 sztuka

cebula 2 sztuki

ser biały 20 dag

musztarda 2 łyżki

majonez 2 łyżki

Szczypiorek cienki do smaku

sól do smaku

Pieprz czarny mielony Prymat do smaku

jajko ugotowane na twardo 3 sztuki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Z makreli starannie wyciągamy ości. Jajka oraz ser biały rozgniatamy widelce. Cebulkę kroimy w
drobną kosteczkę. Dodajemy do wszystkich składników musztardę oraz majonez i mieszamy na
jednolitą masę. Pasta z makreli najlepiej smakuje na pieczywie posypana szczypiorkiem.
Smacznego !!


