Doradca

smaku
Mus czekoladowy
JOANNAS84
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
czekolada 150 gram
kawa 50 ml
jajko 4 sztuki
skérka z pomaranczy lub limonki 1 tyzka
bita Smietana 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. Czekolade potamac na drobne kawatki i umiesci¢ w misce

2. Miske z kawatkami czekolady postawi¢ na garnku z gotujaca wodg do momentu, az czekolada
sie rozpusci

3. Do czekoladowej masy doda¢ kawe

4. Nastepnie pojedynczo dodawac z6ttka doktadnie mieszajac mase

5. Dodac drobno startg skérke z wybranego cytrusa

6 W osobnym naczyniu ubi¢ biatka na gesta piane

7. Piane potaczy¢ z czekoladowo-kawowg

8. Przela¢ mus do miseczek i schtodzi¢ w lodéwce

Mus mozemy podawad udekorowany bitg Smietang



