Doradca
smaku

Tort biszkoptowo-waniliowy
GOSKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

zé6ttko jajek 6 sztuka

jaja 2 sztuka
cukier 1,5 szkalnki
mieko 3/4 litr
masto 1 kostka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

6 z6ttek

2 cale jajka

1 % szkl cukru

Rozetrze¢ to drewniana tyzka w garnku.

Do tego wlac % | wrzacego mleka z zagotowana laska wanilii lub cukrem waniliowym. Garnek
wstawi¢ do wiekszego z wrzaca woda i miesza¢ az wytworzy sie budyn. Odstawi¢ do ochtodzenia.
Utrze¢ 1 kostke masta i 1 kostke palmy i potaczy¢ powoli z masa.

Tortownice wytozy¢ na dnie i dookota biszkoptami (podtuznymi). Przykry¢ masa. W srodek da¢ tez
warstwe biszkoptdw. Na wierzch tylko kilka dla ozdoby.



