
Papryka marynowana

JOANNA85

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ocet 10 % 1 szkl

woda 8 szkl

sól 2 łyżki

cukier 5 łyżki

Gorczyca biała cała Prymat 1 op

papryka zielona

papryka żółta

papryka czerwona

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Paprykę oczyścić z ziaren, pokroić w słupki. Zalać ją wrzątkiem, opłukać, odcedzić.
Przygotować zalewę: składniki zalewy zagotować i po 5 minutach zestawić z ognia.
Paprykę ułożyć ciasno w słoikach i zalać gorącą zalewą.
Słoiki zakręcić i pasteryzować około 15-20 minut.


