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‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

cebula 1
butka czerstwa 1
mieso wieprzowe gotowane 30 dag.
jajko 2
maka do obtoczenia pulpetéw
Majeranek suszony Prymat do smaku

sol

natka pietruszki
Butka tarta klasyczna Prymat ok. 2 dag.

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cebule obra¢, pokroi¢, zeszkli¢ na ttuszczu na ztoty kolor. Zmieli¢: mieso, cebule, namoczong
butke. Dodac jajka, tartg butke, majeranek, sél, pieprz, natke pietruszki, starannie utrzec. Pulpety
wyrabia¢ w mace. Ugotowac w osolonej wodzie. Podawac z dowolnym sosem badZ zupa.
Smacznego !!!



