Doradca
smaku

Zielona przystawka

SKEADNIKI

mata cebulka

zabki kiszonego czosnku

jajko

czubatych tyzeczek groszku konserwowego
tyzki majonezu

tyzki siekanego koperku

sol i pieprz mielony

kilka gatazek koperku

wedzona makrela

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

— CZAS

ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SMACZNAPYZA

4
3

do smaku:

do przybrania:

15-20 dag

Jajka umy¢, ugotowad na twardo, ostudzi¢, obra¢, przekroi¢ na pét, wybrac zéttka. Makrele obrac
ze skory, oddzieli¢ bardzo doktadnie od osci. Cebulke posiekad, sparzy¢, osaczyé. Ogoérki przekroié
wzdtuz na pot, ostrym nozykiem wycig¢ Srodek tak aby powstato 6 tédeczek, zostawi¢ na reczniku
papierowym do géry dnem aby odciekty. W miseczce wymieszac rozdrobnione widelcem mieso z
ryby, posiekany migzsz wyciety z ogérkéw, cebulke, posiekany czosnek, 2 tyzki koperku, 3 tyzki
majonezu, doprawi¢ pieprzem, wymieszac (z solg ostroznie - ogérki sg dos¢ stone). W drugiej
miseczce rozetrzed zéttka, dodad groszek, rozgnies¢ widelcem, dodac reszte posiekanego koperku
i tyzke majonezu, doprawi¢ solg i pieprzem, dokfadnie wymieszaé. téddeczki ogérkowe napetniac
czubato pastg rybna a potéwki jajek pastg z groszkiem. Utozy¢ na pétmisku, udekorowad gatgzkami

koperku.



