wiezyczki buraczane

SKEADNIKI

buraczki kwaszone duze
seler marynowany
majonez

$mietana 12-procentowa
sél

sok z cytryny

koperek Swiezy

orzechy wioskie

jabtko kwasne

Doradca
smaku

IZABELA238

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2 szt.
1 stoik
2 tyzki

1 tyzka

kilka gatazek
2 tyzki

3 kilka matych szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORCJI
1-2

Orzechy wsyp na rozgrzang patelnie, lekko upraz (ok. 1 minuty). Przesyp na talerzyk i odstaw do
wystudzenia. nastepnie drobno je posiekaj. Seler przetdz na sitko i pozostaw, by ociekt z zalewy.
Jedno jabtko, odtéz do dekoracji, a pozostate obierz, wytnij gniazda nasienne, a migzsz zetrzyj na
tarce o duzych otworach. Natychmiast skrop sokiem z cytryny, aby nie Sciemniat.
Osaczony seler doktadnie wymieszaj z orzechami i startymi jabtkami. Przypraw do smaku solg i

pieprzem. nastepnie dodaj majonez oraz kwasng Smietane, wymieszaj.

Kwaszone buraczki potnij w niezbyt grube plasterki. Przetdz je przygotowang satatka tak, by
powstaty wiezyczki. Z odtozonego jabtka wytnij mate kulki. Obtéz nimi wiezyczki, danie udekoruj

gatazkami koperku.



