Doradca

smaku
Jaka zapiekane z rzezucha
CUKIERECZEK
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKELADNIKI
jajko 6 szt
zotty ser 50¢g
masto 3 tyzki
$mietana 2 tyzki
Musztarda sarepska Prymat 1 tyzeczka
butka tarta pikantna 4 tyzki
sol 1/2 tyzeczki
pierrz 1 szczypta
pietruszka i szczypiorek 2 tyzki
cebula 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka gotujemy na twardo, obieramy ze skorupek, kroimy wzdtuz i wyjmujemy z6ttko.

Cebule siekamy i podsmazamy na masle. Zéttka ucieramy z dwoma tyzkami masta,$mietang i
musztarda, dodajemy starty zétty ser, tarta butke, posiekana natke pietruszki i szczypiorku oraz
podsmazong cebule, catos$¢ tgczymy. Napetniamy farszem potéwki jaj i uktadamy je w
wysmarowanym mastem zaroodpornym naczyniu.

Wktadamy do rozgrzanego piekarnika 180stopni i zapiekamy az sie zarumienia ,. Jaja podawa¢ na
ciepto z rzezucha.



