PIJANA WISNIA

SKEADNIKI

jajko

cukier

maka

proszek do pieczenia
kakao

budyh waniliowy
mleko 3,2%
masto ,,kasia,,
cukier puder
margaryna
kakao

mleko gorace

Doradca
smaku

MARIOLA27

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

6 sztuka

1 szklanka
3/4 szklanki
1 tyzeczka
3 tyzeczki
1 sztuka
1/2 litra

1 kostka
100 gram
2 tyzki

2 tyzki

3 fyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ciasto: biatka ubijamy nz sztywna piane dodajemy cukier i zéttka , nastepnie makie wymieszang z

proszkiemi kakatem

©
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krem:ugotowac¢ budyn, masto utze¢ na puch nastepnie dodawad zimny budyn ciggle ucierajac.
polewa:cukier puder i kakao zmiesza¢ doda¢ ciepte mleko i mieszac . w radelku rozpuscic¢

margaryne ,dodac do reszty sktadnikéw i wymieszac .
upieczone ciasto przetozy¢ kremem na ciescie utozy¢ wisnie i zala¢ cato$¢ polewag



