Doradca
smaku

Fatszywe muchomorki i inne grzybki

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
jajeczek przepiérczych 10 szt.
pomidorkéw cherry 10 szt.
matych, podtuznych ziemniaczkéw 10 szt.
marynowanych kapeluszy matych kan albo innych grzybkéw, ale musza
. . 10 szt.
miec taki dzwonkowaty ksztatt
bardzo gestego majonezu 1 tyzka
sol, pieprz mielony do smaku:
ser biaty twarogowy 2 (z ziolami)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Potrzebujemy tyle sztuk jajeczek i pomidorkéw oraz ziemniakéw i marynowanych grzybéw ile
chcemy miec fatszywych grzybkéw. Ziemniaki myjemy, nie obieramy, gotujemy 15 min w
osolonym wrzatku, studzimy, jesli trzeba (tzw. stare) obieramy ze skérki, oprészamy solg i
pieprzem. Jajeczka gotujemy na twardo, studzimy, obieramy. Pomidorki przycinamy od spodu i
wydrgzamy Srodek malutkg tyzeczka. Grzyby marynowane, najlepiej mate kanie, dokfadnie
0sgczamy. Jajeczka leciutko przycinamy od szerszego konca, przycinamy tez z jednego dtuzszego
konca ziemniaki, tylko tyle zeby staty. Ustawiamy je na pétmisku przybranym satatg i lis¢mi
pietruszki. Kazdy wydrgzony pomidorek wypetniamy serkiem ziotowym i naktadamy na jajeczko.
Na ziemniaki, oprészone solg, naktadamy kapelusze marynowanych grzybéw posmarowane od
wewnatrz majonezem. Podajemy na przystawke albo jako dodatek do wedlin i pieczonych mies.



