
MAKARON DOMOWY

REMPRZEM

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 2 szklanki

żółtka jaj 4

sól szczypta

jajko 2

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Make siejemy przez sitko. Wbijamy jajka i żółtka na wierzch mąki i sól. Zagniatamy bardzo
energicznie. Odstawiamy na 45 minut pod przykryciem.
Ciasto powinno być elastyczne i nie powinno przywierać.
Odstane ciasto wałkujemy cienko i kroimy na paski wg upodobań. Gotujemy w osolonej wodzie.
Możemy dodac odrobinę oliwy do gotowania.


