Doradca
smaku

Torcik budyniowy z owocami - 2

ASERET
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
cukier 3/4 szkl
cukier waniliowy 1 opak
udyn Smietankowy, lub waniliowy 3 opak
mleko 2 szkl
margaryna 125¢
kakao 2 tyzki
biszkopty okragte 200 g
galaretka 2-3 opak
z6ttko jajek 4 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka utrze¢ z cukrem i cukrem waniliowym.

Proszek budyniowy zala¢ zimnym mlekiem, wymieszaé, potgczy¢ z zéttkami i

gotowac kilka minut na matym ogniu, caty czas mieszajac. odstawi¢ do wystudzenia.
Margaryne utrze¢, dodajac po tyzce budyniu.

Tortownice nattusci¢, wytozy¢ potowe masy. pozostatg mase wymieszac z kakao, wytozy¢ do
tortownicy.

Biszkopty spiralnie powkfada¢ w mase.

Tortownice wstawic¢ do lodéwki.

Galaretki przygotowa¢ wedtug przepisu na opakowaniu

Owoce umy¢ , pokroic.

Tortownice wyjgc z lodéwki, pomiedzy biszkopty utozy¢ owoce, na wierzch wylac tezejace
galaretki.

Wstawi¢ do lodéwki do zastygniecia.



