
Faforki z piwem

AGNIESZKA200

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 0,5 kg

żółka 5 szt

cukier 2 łyżki

masło 1 łyżka

piwo 0,5 litra

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Przesiać mąkę dodac żółtka cukier sól, wyrabiać widelcem zabierając potrochu otaczająca mąkę,
następnie dodać masło zagnieść ciasto rękoma dolewając tyle piwa aby ciasto było ciągliwe,
po wyrobieniu rozwałkować cieniutko i wykrawać faforki i zaraz smażyć na gorącym tłuszczu.
Po wyjeciu posypać cukrem puderm.


