Doradca
smaku

sernik kakaowo-kokosowy

SKEADNIKI

biaty ser

masto

wiorki kokosowe
jaja

cukier

maka ziemniaczana
mleko

olej

kakao

dzem

proszek do pieczenia

maka

GOSKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

0,5 kg

0,5 kostki
10 dkg

4 sztuka

2 szklanka
1 tyzka

2 szklanka
0,5 szklanka
2 tyzki

2 tyzki

1 tyzeczka

2 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Ser:

0,5 kg biatego sera

0,5 kostki masta

10 dkg wiérkéw kokosowych
2 jaja

1 szkl.cukru

olejek migdatowy

1 tyzka maki ziemniaczanej

Ser zemle¢ dwa razy.Wszystkie sktadniki utrze¢, doda¢ wiérka.
Ciasto:

2 jaja

1 szkl. cukru

1 szkl. mleka

0,5 szkl. oleju

2 tyzki kakao

2 tyzki dzemu

1 tyzeczka sody

1 tyzeczka proszku do pieczenia

2 szkl. maki pszennej

Wszystkie sktadniki wymieszad. Utarty ser ktas¢ kupkami na blache i zala¢ wszystko ciastem.
Piec w temp. 180-200 stopni.



