Doradca
smaku

Gremolata wg Buni :

BABCIAGRAMOLKA

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
peczek natki pietruszki 1 peczek
czosnek 3 zabki

skodrka otarta z cytryny 1 z catej cytryny

sol 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umy¢ natke pietruszki , osuszy¢ i oberwad grubsze todyzki . Drobno pokroi¢ .Zgbki czosnku
oczyszczone utrze¢ z odrobing soli .Cytryne sparzy¢ , wytrzec i drapaczkiem do skérek
cytrusowych otrze¢ cieniutkie paseczki . Wszystko wymieszac .

Mozna sobie utaqgtwi¢ prace wrzucajac wszystkie sktadniki do malaksera i sieka¢ kilka minut .
Proponuje robi¢ bezposrednio przed uzyciem bo jak postoi to mieknie.

Doskonaty dodatek do danh z kuchni wtoskiej - klasycznie podawana jest do giczy cielecej ( Osso
buco ) .Polecam do bruschetty, zapiekanek o wtoskim posmaku , ryb gotowanych na parze , a
takze innych ktérym chce sie nada¢ wtoskiego smaczku - np pierogéw .



