Doradca
smaku

GOSKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKEADNIKI

maka 20 dkg
masto 14 dkg
sol 0,5 tyzeczki

jaja 5 sztuka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W duzym garnku zagotowa¢ wode z mastem i solg. Odstawi¢ z ognia i od razu wsypac catg
przesiang make energicznie rozcierajac tyzka, aby nie byto grudek.

Postawi¢ ponownie garnek na niewielkim ogniu i uciera¢. Gdy ciasto przeschnie i bedzie odstawac
od Scianek naczynia- zdjg¢ z ognia i zostawi¢ do przestygniecia.

Wéwczas whic jajko i doktadnie, watkiem do ucierania wetrze¢ je w ciasto.

Kolejno wbija¢ nastepne jajka uwazajgc aby przed wbiciem nastepnego, poprzednie byto idealnie
wymieszane. Blache posmarowac ttuszczem lub wytozy¢ folig aluminiowa. Ttuszcz oprészy¢ maka.
Ktas¢ matq tyzeczka kulki ciasta lub wyciska¢ je z tuby w odlegtosci co 5 cm, gdyz bardzo rosng w
Czasie pieczenia.

Wstawi¢ do nagrzanego piekarnika ( 200 ) stopni i piec ok. 30 min.

W czasie pieczenia otwiera¢ kilkakrotnie drzwi piekarnika.

Ptysie powinny by¢ lekkie, wyrosniete i delikatnie zrumienione na jasnoztoty kolor.

Przekrojone mozna nadziewad réznymi kremami i posypywac cukrem-pudrem.



