
Dobra zalewa do ogórków korniszonów

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

woda letnia 4 l

ocet 10 % 1/5 szkl

sól 4 łyżki

cukier 20 gramów

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie składniki zagotować i lekko przestudzić. Zalać słoiki z ogórkami, dodać liść laurowy, 4
ziarenka ziela angielskiego, pokrojoną marchewkę w talarki, koper, kawałek chrzanu oraz ząbek
czosnku. Pasteryzować do momentu zagotowania się w wody w garnku. Następnie wyjąć i
odwrócić do góry dnem.


