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PLACEK CHALWOWY

SKEADNIKI

masto

cukier waniliowy
cukier puder
z6ttko jajek
mleko

maka ziemniaczana
jaja

cukier

kakao
czekolada

masto

maka

chatwa

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

35 dkg

1 sztuka

4 tyzki

4 sztuka

1 szklanka
0,5 tyzeczki
7 sztuka

2 szklanka
1 tyzka

1 sztuka

1 sztuka

2 tyzki

30 waniliowa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©
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PORCJI
5+



MASA 1

30dkg chatwy waniliowe;j
35dkg masta

1 cukier waniliowy

4 tyzki cukru- pudru

4 z6ttka

1szkl. mleka

Y2 tyzeczki maki ziemniaczanej

Z6ttka utrze¢ z cukrem. Mleko zagotowad z cukrem waniliowym. Na gotujace sie mleko wla¢ zéttka
z maka ziemniaczang. Zagotowacd i wystudzi¢. Utrze¢ masto, doda¢ chatwe, zimny budyn- potgczyc

MASA 2

3 jaja

1szkl. cukru

1 tyzka kakao

1 czekolada

1 masto

Jaja ubi¢ na parze, dodac przesiane kakao, rozkruszong czekolade. Utrze¢ masto i doda¢ zimne
ubita jajka.

Upiec biszkopt z 5 jaj.

Ubi¢ 5 biatek na sztywno, dodac 1 szkl. cukru , po jednym zéttku i na koniec 6 ptaskich tyzek maki
pszennej , 4 ptaskie tyzki maki ziemniaczanej i jedna tyzeczke proszku do pieczenia. Delikatnie
wymieszad na koniec dac tyzke octu.

Upiec placek orzechowy z 4 jaj.

4 jaja; 4 tyzki cukru; 2 tyzka maki; 10 dkg orzechdéw wioskich ( mielonych ).
Proszek do pieczenia na czubku noza.

Upiec placek kokosowy z 4 jaj.

4 biatka; 12 dkg cukru-pudru; 10 dkg kokosu; 4 pokruszone biszkopty; sok z %2 cytryny.
Spéd bezowy lub mate bezy.
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