Biszkopt z ananasem

SKEADNIKI

jajko

cukier

maka

ocet

proszek do pieczenia
maka tortowa

cukier

margaryna

zéttka jaj do kremu
widrka kokosowe
sok ananasowy z puszki
biatko

woda letnia

Doradca
smaku

CUKIERECZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

4 szt

20 dag
20 dag

1 tyzka

1 tyzeczka
1 tyzka

1 tyzka

1 szt

4 szt

20 dag
565 g

4 do bezy

4 (przegotowana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Z podanych sktadnikéw upiec biszkopt i ostudzic.

Masa:

©

ILOSC
PORC]I
5+

Sok z duzej puszki ananaséw uzupetni¢ woda do jednej szklanki i na tym ugotowac budyn dodajac jedna tyzke maki i jedna tyzke
cukru. 1 kostke margaryny utrze¢ z 4 zéttkami dodawac po troche ugotowany budyn. Do utartej masy doda¢ pokrojone w kostke

(odsaczone ananasy).

Beza:

Biatka ubic z cukrem, doda¢ widrki i upiec na ztoty kolor w temp.p. 180 stopni piec na papierze do pieczenia i ostudzong beze

potozy¢ na mase.






