Doradca
smaku

Ciasto z jagodami i kruszonka

CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 3009
cukier 200 g
jajko 1 szt
zé6ttka jaj 2 szt
maka 400 g
mielone migdaty 100 g
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
sol 1 szczypta
cukier 804¢
jajko 3 szt
jagody 500 ¢
budyn $mietankowy 409
twarédg 300 (Smietankowy)
kwasna $Smietana 400 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



Ciasto:

300g margaryny

200g cukru

1 jajko

2 z6ttka

400g maki

100g mielonych migdatéw

2 tyzeczki proszku do pieczenia
szczypta soli

Krem:

400g kwasnej gestej smietany

300g twarogu $mietankowego

1 paczka budyniu Smietankowego 40g.
809 cukru

3 jajka

5009 jagdd

Ciasto:

Miekki ttuszcz starannie zagnie$¢ z cukrem, jajkiem, z6ttka, maka ,mielonymi migdatami,proszkiem
do pieczenia,szczypta soli.

Okoto 3/4 ciasta kruchego przetozy¢ do tortownicy o Srednicy 26cm,wytozonej papierem do
pieczenia.

Krem:

Kwasng smietane.twardg Smietankowy utrze¢ na gtadkg mase z 3 jajkami,80g cukru i budyniem.
Dodac 2/3 jagdd.Wla¢ krem.Po30 minutach pieczenia wyjac ciasto z piekarnika posypa¢ wierzch
kruszonka i jagodami.

Po upieczeniu pozostawi¢ do ostygniecia.Na koniec posypa¢ cukrem pudrem.

Temperatura pieczenia 1750C

Czas pieczenia: 60 minut



