Doradca
smaku

Wafle zdomowga masg mleczno-maslana

CRYSALISKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKELADNIKI
wafle tortowe 1 opakowanie
cukier 0,5 kg
mleko 3,2% 0,51
masto kostka
cukier waniliowy 2 torebki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Cukier, mleko i cukier waniliowy gotujemy na wolnym ogniu przez ok 2-3 godziny do powstania
dos¢ gestej masy o karmelowym kolorze. Dodajemy masto, mieszamy do jego catkowitego
rozpuszczenia i przektagdamy wafle. Po przetozeniu zawijamy w folie i dociskamy garnkiem z woda.
Zostawiamy na jaki$ czas, aby warstwy sie skleity. Masy wystarcza na przetozenie jednej spore;j
paczki wafli. Mozemy urozmaici¢ wafle robigc warstwe dzemu lib czekolady. Sa bardzo stodkie i
idealne do kawy. NAjl



