
Sos miodowy do lodów i deserów

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mleko skondensowane niesłodzone 1 puszka

żółtka jaj 3 szt

miód płynny 3-4 łyżki

cukier waniliowy 1 paczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka i cukier waniliowy utrzec i wymieszac z midem. Dodac mleko i ubijac mikserem aż
zgęstnieje. Podawac do lodów lub deserów.


