Doradca
smaku

Kruszonka do ciast, babek i buteczek
ASERET

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORC]I

15 MIN 5+

SKELADNIKI
cukier puder 2/3 szkl
masto 125¢

maka krupczatka 1/2 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make i cukier przesia¢, dodac¢ do wyboru: mielone migdaty, mielone orzechy, cukier waniliowy lub
sok z cytryny, wymieszad.

Masto roztopi¢ i gorgce wla¢ do przygotowanej mieszaniny, doktadnie wymiesza¢, odstawic do
ostudzenia.

Zimna kruszonke rozetrze¢ rekoma na stolnicy na drobne grudki.

Tak przygotowang posypujemy baby, babki, babeczki ciasta i buteczki.



