Doradca

smaku
Cytrynowa baba
ASERET
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka pszenna 250¢
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
jaja 4 szt
cukier puder 20 dag
cukier wanilinowy 1 opak
cytryna 1 szt
masto 25049

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesiaé, wymieszac z proszkiem do pieczenia.

Masto utrze¢ na puszystg mase, dodajac po jednym zéttku, cukier puder, cukier wanilinowy i sok z
cytryny (mozna tez dodac drobno startg skérke z doktadnie wyszorowanej cytryny).

Potaczy¢ z maka i ubitymi na sztywna piane biatkami.

Przetozy¢ ciasto do posmarowanej ttuszczem, wysypanej maka formy z kominkiem. Babke piec ok.
godziny w temperaturze- 200°C

Babka bedzie miata piekny, ztoty kolor, jesli przed pieczeniem dodamy do ciasta szafranu:
szczypte szafranu namoczy¢ w cieptej wodzie, po kilku minutach odcisng¢ i ptyn doda¢ do ciasta.
Upieczong babke mozna polukrowac i obsypac skérka z pomaranczy w cukrze.



