Doradca
smaku

pamuta gruszkowa

MALENKAAA_85

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 3-4

SKEADNIKI
gruszki 1 KG
woda 6 SZKLANEK

wino biate wytrawne 2 KIELISZKI

maka 1,5 LYZECZKI
Smietana 150 ML

sol DO SMAKU
cukier DO SMAKU

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Gruszki gotujemy w wodzie. Gdy bedg miekkie miksujemy i doprawiamy do smaku solg i pieprzem.
Nastepnie wlewamy wino i gotujemy. Smietane mieszamy z maka i wlewamy do zupy.
Podgrzewamy wszystko.



