
pamuła gruszkowa

MALENKAAA_85

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

gruszki 1 KG

woda 6 SZKLANEK

wino białe wytrawne 2 KIELISZKI

mąka 1,5 ŁYŻECZKI

śmietana 150 ML

sól DO SMAKU

cukier DO SMAKU

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Gruszki gotujemy w wodzie. Gdy będą miękkie miksujemy i doprawiamy do smaku solą i pieprzem.
Następnie wlewamy wino i gotujemy. Śmietanę mieszamy z mąką i wlewamy do zupy.
Podgrzewamy wszystko.


